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wen van Roerdalens Gagelbier.

In onaal Park De Meinweg werd gisteren gagel geplukt voor he brou-

BROUWEN Plukken van beschermde katjes met speciale toestemming

Onthefting voor gagelbier

Met een speciale ontheffing plukten vijftien personen gis-
termorgen katjes van gagelstruiken in De Meinweg. De ga-
gel wordt verwerkt in Roerdalens Gagelbier.

door Jan Hensels

oerdaler Gagelbier zal al-
tijd een streekproduct
met een exclusief karak-
ter blijven. De mannelij-
ke katjes van de gagelstruik mogen
namelijk slechts in beperkte hoe-
veelheden geplukt worden. De
moerasplant met zijn karakteristie-
ke tijmachtige geur staat namelijk
op de rode lijst van beschermde
planten. In Nationaal Park De
Meinweg komt de struik plaatselijk
nog redelijk algemeen voor. Nabij
het Elfenmeertje staat nog rond de
vijftien hectare, vertelt boswachter
Robbert Ouwerkerk. Om die reden

foto John Peters  verleent terreinbeheerder Staatsbos-

beheer haar medewerking aan het
aanvragen van een ontheffing voor
de pluk. ,Er is toch niets mooiers
als mensen na een wandeling door
De Meinweg van authentiek Roer-
dalens Ga,g?bier kunnen genieten.
Dat versterkt de band met het na-
tuurgebied”, denkt Ouwerkerk.
Voor het vierde jaar op rij vond gis-
terochtend de pluk van de gagelkat-
jes plaats. Vijftien man struinden
het gebied af onder het toeziend
oog van de boswachter. , Er wordt

lang niet van elke struik iets afg
haald en van de struiken waar iets
van wordt geplukt gaat het om
hoogstens een kwart van de katjes.
Ik schat de oogst op hooguit een
paar ons per persoon. Er blijft nog

Fenoeg over voor de bestuiving”,
legt Ouwerkerk uit. Het idee voor
een streekbier met gagel kwam van
Landwinkel De Schurenhof in Vlo-
drop. Op hun verzoek brouwt brou-
werij De Fontein in Stein het bier
in een beperkte oplage. Hooguit
een paar duizend liter per jaar, be-
vestigt Lonneke Brouns van De
Fontein. De exacte hoeveelheid
afvan de Brouns
m: het gagel ig'd mder bin-
nen de Nederlandse brouwcultuur.
»Tot in de veertiende eeuw gebruik-
ten bierbrouwers gruit als smaak-
maker en conserveringsmiddd. Ga-
gel maakte deel uit van dat kruiden-
mengsel. Later nam hop die plek
in”, licht Brouns toe. ,De vraag
naar het Roerdalens Gagelbier zien
we nog altijd toenemen”, stelt Mar-
ga Meijers van De Schurenhof. De
liefhebber kan ervoor terecht bij
De Schurenhof, het proeflokaal van
De Fontein en een aantal horecaza-
ken in Roerdalen en Roermond.




